
Класс 5 6 7 8 Всего 

Кол-во часов 68 68 68 34 238 

 

1. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ КУРСА «ТЕХНОЛОГИЯ»  

 

Личностные результаты  

1. Гражданское воспитание: 

• готовность к активному участию в обсуждении общественнозначимых и этических 

проблем, связанных с современными технологиями, в особенности технологиями четвертой 

промышленной революции;  

2. Патриотическое воспитание:  

• проявление интереса к истории и современному состоянию российской науки и тех-

нологии;  

• ценностное отношение к достижениям российских инженеров и учёных.  

3. Духовно-нравственное воспитание:  

• осознание важности морально-этических принципов в деятельности, связанной с ре-

ализацией технологий;  

• освоение социальных норм и правил поведения, роли и формы социальной жизни в 

группах и сообществах, включая взрослые и социальные сообщества.  

4. Эстетическое воспитание:  

• восприятие эстетических качеств предметов труда;  

• умение создавать эстетически значимые изделия из различных материалов. Ценно-

сти научного познания и практической деятельности:  

• осознание ценности науки как фундамента технологий;  

• развитие интереса к исследовательской деятельности, реализации на практике до-

стижений науки.  

5. Формирование культуры здоровья и эмоционального благополучия:  

• осознание ценности безопасного образа жизни в современном технологическом ми-

ре, важности правил безопасной работы с инструментами;  

• умение распознавать информационные угрозы и осуществлять защиту личности от 

этих угроз.  

6. Трудовое воспитание:  

• активное участие в решении возникающих практических задач из различных обла-

стей;  

• умение ориентироваться в мире современных профессий.  

7. Экологическое воспитание:  

• воспитание бережного отношения к окружающей среде, понимание необходимости 

соблюдения баланса между природой и техносферой,  

• осознание пределов преобразовательной деятельности человека.  

 8. Ценность научного познания: 

  • ориентация в деятельности на современную систему научных представлений об ос-

новных закономерностях развития человека, природы и общества, взаимосвязях человека с 

природной и социальной средой;  

 • овладение языковой и читательской культурой как средством познания мира;  

 • овладение основными навыками исследовательской деятельности, установка на 

осмысление опыта, наблюдений, поступков и стремление совершенствовать пути достиже-

ния индивидуального и коллективного благополучия. 

 

Метапредметные результаты  
У учащихся будут сформированы:  

— умение планировать процесс созидательной и познавательной деятельности;  



— умение выбирать оптимальные способы решения учебной или трудовой задачи на основе 

заданных алгоритмов;  

— творческий подход к решению учебных и практических задач при моделировании изделия 

или в ходе технологического процесса;  

— самостоятельность в учебной и познавательно-трудовой деятельности;  

— способность моделировать планируемые процессы и объекты;  

— умение аргументировать свои решения и формулировать выводы;  

— способность отображать в адекватной задачам форме результаты своей деятельности;  

— умение выбирать и использовать источники информации для подкрепления познаватель-

ной и созидательной деятельности;  

— умение организовывать эффективную коммуникацию в совместной деятельности с дру-

гими её участниками;  

— умение соотносить свой вклад с вкладом других участников в общую деятельность при 

решении задач коллектива;  

— способность оценивать свою деятельность с точки зрения нравственных, правовых норм, 

эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;  

— умение обосновывать пути и средства устранения ошибок или разрешения противоречий 

в выполняемой деятельности;  

— понимание необходимости соблюдения норм и правил культуры труда, правил безопасно-

сти деятельности в соответствии с местом и условиями деятельности.  

Предметные результаты  

В познавательной сфере у учащихся будут сформированы:  

— владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач;  

— ориентирование в видах и назначении методов получения и преобразования материалов, 

энергии, информации, объектов живой природы и социальной среды, а также в соответству-

ющих технологиях общественного производства и сферы услуг;  

— ориентирование в видах, назначении материалов, инструментов и оборудования, приме-

няемых в технологических процессах; — использование общенаучных знаний в процессе 

осуществления рациональной технологической деятельности;  

— навык рационального подбора учебной и дополнительной технической и технологической 

информации для изучения технологий, проектирования и создания объектов труда;  

— владение кодами, методами чтения и способами графического представления техниче-

ской, технологической и инструктивной информации;  

— владение методами творческой деятельности;  

— применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.  

В сфере созидательной деятельности у учащихся будут сформированы:  

— способности планировать технологический процесс и процесс труда;  

— умение организовывать рабочее место с учётом требований эргономики и научной орга-

низации труда; 

— умение проводить необходимые опыты и исследования при подборе материалов и проек-

тировании объекта труда;  

— умение подбирать материалы с учётом характера объекта труда и технологии;  

— умение подбирать инструменты и оборудование с учётом требований технологии и име-

ющихся материально-энергетических ресурсов;  

— умение анализировать, разрабатывать и/или реализовывать прикладные технические про-

екты;  

— умение анализировать, разрабатывать и/или реализовывать технологические проекты, 

предполагающие оптимизацию технологии;  

— умение обосновывать разработки материального продукта на основе самостоятельно про-

ведённых исследований спроса потенциальных потребителей;  

— умение разрабатывать план возможного продвижения продукта на региональном рынке;  



— навыки конструирования механизмов, машин, автоматических устройств, простейших ро-

ботов с помощью конструкторов; 

— навыки построения технологии и разработки технологической карты для исполнителя;  

— навыки выполнения технологических операций с соблюдением установленных норм, 

стандартов, ограничений, правил безопасности труда;  

— умение проверять промежуточные и конечные результаты труда по установленным кри-

териям и показателям с использованием контрольных измерительных инструментов и карт 

пооперационного контроля; — способность нести ответственность за охрану собственного 

здоровья;  

— знание безопасных приёмов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены; 

— ответственное отношение к трудовой и технологической дисциплине;  

— умение выбирать и использовать коды и средства представления технической и техноло-

гической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертёж, эскиз, технологиче-

ская карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;  

— умение документировать результаты труда и проектной деятельности с учётом экономи-

ческой оценки.  

В мотивационной сфере у учащихся будут сформированы:  

— готовность к труду в сфере материального производства, сфере услуг или социальной 

сфере; — навыки оценки своих способностей к труду или профессиональному образованию 

в конкретной предметной деятельности;  

— навыки доказательного обоснования выбора профиля технологической подготовки в 

старших классах полной средней школы или пути получения профессии в учреждениях 

начального профессионального или среднего специального образования;  

— навыки согласования своих возможностей и потребностей;  

— ответственное отношение к качеству процесса и результатов труда;  

— проявление экологической культуры при проектировании объекта и выполнении работ;  

— экономность и бережливость в расходовании материалов и денежных средств.  

В эстетической сфере у учащихся будут сформированы:  

— умение проводить дизайнерское проектирование изделия или рациональную эстетиче-

скую организацию работ; 

 — владение методами моделирования и конструирования;  

— навыки применения различных технологий технического творчества и декоративно-

прикладного искусства в создании изделий материальной культуры или при оказании услуг; 

— умение сочетать образное и логическое мышление в процессе творческой деятельности;  

— композиционное мышление. В коммуникативной сфере у учащихся будут сформированы: 

— умение выбирать формы и средства общения в процессе коммуникации, адекватные сло-

жившейся ситуации; — способность бесконфликтного общения;  

— навыки участия в рабочей группе с учётом общности интересов её членов; 

— способность к коллективному решению творческих задач;  

— желание и готовность прийти на помощь товарищу;  

— умение публично защищать идеи, проекты, выбранные технологии и др. В физиолого-

психологической сфере у учащихся будут сформированы:  

— развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и 

приспособлениями;  

— достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных техно-

логических операций;  

— соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учётом тех-

нологических требований;  

— развитие глазомера;  

— развитие осязания, вкуса, обоняния. 

Планируемые результаты освоения содержания предмета «Технология» отражают:  



• осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; фор-

мирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и 

культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий 

промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;  

• овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения 

творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, 

обеспечения сохранности продуктов труда;  

• овладение средствами и формами графического отображения объектов или процес-

сов, правилами выполнения графической документации;  

• формирование умения устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным пред-

метам для решения прикладных учебных задач;  

• развитие умений применять технологии представления, преобразования и использо-

вания информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов 

ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;  

• формирование представления о мире профессий, связанных с изучаемыми техноло-

гиями, об их востребованности на рынке труда.  

 

Выпускник научится Выпускник получит возможность научить-

ся 

МОДУЛЬ 1. Методы и средства творческой и проектной деятельности 

— Обосновывать и осуществлять учеб-

ные проекты материальных объектов, 

нематериальных услуг, технологий; — 

обосновывать потребность в конкретном 

материальном благе, услуге или техноло-

гии; — чётко формулировать цель проек-

та (вид, форму и предназначение изделия, 

услуги, технологии); — разрабатывать 

программу выполнения проекта; — со-

ставлять необходимую учебнотехнологи-

ческую документацию; — выбирать тех-

нологию с учётом имеющихся матери-

ально-технических ресурсов; — осу-

ществлять технологический процесс в 

соответствии с разработанной програм-

мой проекта; — подбирать оборудование 

и материалы; — организовывать рабочее 

место; — осуществлять технологический 

процесс; — контролировать ход и ре-

зультаты работы; — оформлять проект-

ные материалы; — осуществлять презен-

тацию проекта с использованием компь-

ютера 

— Применять методы творческого поиска тех-

нических или технологических решений; — 

корректировать технологию и программу вы-

полнения проекта с учётом изменяющихся 

условий для проектной деятельности; — при-

менять технологический подход для осуществ-

ления любой деятельности; — овладеть эле-

ментами предпринимательской деятельности 

МОДУЛЬ 2. Производство 

— Соотносить изучаемый объект или яв-

ления с природной средой и техносфе-

рой; — различать нужды и потребности 

людей, виды материальных и нематери-

альных благ для их удовлетворения; — 

устанавливать рациональный перечень 

потребительских благ для современного 

человека; — ориентироваться в сущност-

— Изучать характеристики производства; — 

оценивать уровень автоматизации и роботиза-

ции местного производства; — оценивать уро-

вень экологичности местного производства; — 

определяться в приемлемости для себя той или 

иной сферы производства или сферы услуг; — 

находить источники информации о перспекти-

вах развития современных производств в обла-



ном проявлении основных категорий 

производства: продукт труда, предмет 

труда, средства производства, средства 

труда, процесс производства, технологи-

ческий процесс производства; — сравни-

вать и характеризовать различные транс-

портные средства, применяемые в про-

цессе производства материальных благ и 

услуг; — оценивать уровень совершен-

ства местного производства 

сти проживания, а также об актуальном состо-

янии и перспективах развития регионального 

рынка труда 

МОДУЛЬ 3. Технология 

— Чётко характеризовать сущность тех-

нологии как категории производства; — 

разбираться в видах и эффективности 

технологий получения, преобразования и 

применения материалов, энергии, ин-

формации, объектов живой природы и 

социальной среды; — оценивать влияние 

современных технологий на обществен-

ное развитие; — ориентироваться в со-

временных и перспективных технологиях 

сферы производства и сферы услуг, а 

также в информационных технологиях; 

— оптимально подбирать технологии с 

учётом предназначения продукта труда и 

масштабов производства; — оценивать 

возможность и целесообразность приме-

нения той или иной технологии, в том 

числе с позиций экологичности произ-

водства; 

— прогнозировать для конкретной тех-

нологии возможные потребительские и 

производственные характеристики про-

дукта труда 

— Оценивать возможность и целесообразность 

применения современных технологий в сфере 

производства и сфере услуг в своём социально-

производственном окружении; — оценивать 

возможность и целесообразность применения 

современных технологий для бытовой дея-

тельности своей семьи 

МОДУЛЬ 4. Техника 

— Разбираться в сущности того, что та-

кое техника, техническая система, техно-

логическая машина, механизм; — клас-

сифицировать виды техники по различ-

ным признакам; находить информацию о 

современных видах техники; — изучать 

конструкцию и принципы работы совре-

менной техники; — оценивать область 

применения и возможности того или 

иного вида техники; — разбираться в 

принципах работы устройств систем 

управления техникой; — ориентировать-

ся в видах устройств автоматики в техно-

логических машинах и бытовой технике; 

— различать автоматизированные и ро-

ботизированные устройства; — собирать 

из деталей конструктора роботизирован-

— Оценивать технический уровень совершен-

ства действующих машин и механизмов; — 

моделировать машины и механизмы; — разра-

батывать оригинальные конструкции машин и 

механизмов для сформулированной идеи; — 

проводить модификацию действующих машин 

и механизмов применительно к ситуации или 

данному заданию 



ные устройства; — проводить и анализи-

ровать конструирование механизмов, 

простейших роботов, позволяющих ре-

шить конкретные задачи (с помощью 

стандартных простых механизмов, мате-

риального или виртуального конструкто-

ра); — управлять моделями роботизиро-

ванных устройств 

МОДУЛЬ 5. Технологии получения, обработки, преобразования  

и использования материалов 

— Читать и создавать технические ри-

сунки, чертежи, технологические карты; 

— анализировать возможные технологи-

ческие решения, определять их достоин-

ства и недостатки в контексте заданной 

ситуации; 

— подбирать ручные инструменты, от-

дельные машины и станки и пользоваться 

ими; — осуществлять изготовление дета-

лей, сборку и отделку изделий; — изго-

тавливать изделия в соответствии с раз-

работанной технической и технологиче-

ской документацией; — выполнять от-

делку изделий; использовать один из 

распространённых в регионе видов деко-

ративно-прикладной обработки материа-

лов; — осуществлять текущий и итого-

вый контроль и оценку качества готового 

изделия, анализировать ошибки 

— Выполнять чертежи и эскизы с использова-

нием средств компьютерной поддержки; — 

разрабатывать оригинальные конструкции в 

заданной ситуации; 

— находить варианты изготовления и испыта-

ния изделий с учётом имеющихся материаль-

но-технических условий; — проектировать 

весь процесс получения материального про-

дукта; — разрабатывать и создавать изделия с 

помощью 3D-принтера; — совершенствовать 

технологию получения материального продук-

та на основе дополнительной информации 

МОДУЛЬ 6. Технологии обработки пищевых продуктов 

— Ориентироваться в рационах питания 

для различных категорий людей в раз-

личных жизненных ситуациях; — выби-

рать пищевые продукты для удовлетво-

рения потребностей организма в белках, 

углеводах, жирах, витаминах; — разби-

раться в способах обработки пищевых 

продуктов, применять их в бытовой 

практике; — выполнять механическую и 

тепловую обработку пищевых продуктов; 

— соблюдать санитарно-гигиенические 

требования при обработке пищевых про-

дуктов; — пользоваться различными ви-

дами оборудования современной кухни; 

— понимать опасность генетически мо-

дифицированных продуктов для здоровья 

человека; — определять доброкачествен-

ность пищевых продуктов по внешним 

признакам, органолептическими и лабо-

раторными методами; — соблюдать пра-

вила хранения пищевых продуктов, по-

луфабрикатов и готовых блюд; — разби-

— Осуществлять рациональный выбор пище-

вых продуктов с учётом их питательной цен-

ности и принципов здорового питания; — со-

ставлять индивидуальный режим питания; — 

разбираться в особенностях национальной 

кухни и готовить некоторые блюда; — серви-

ровать стол, эстетически оформлять блюда; — 

владеть технологией карвинга для оформления 

праздничных блюд 



раться в технологиях заготовки продук-

тов питания и применять их 

МОДУЛЬ 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии 

— Характеризовать сущность работы и 

энергии; — разбираться в видах энергии, 

используемых людьми; — ориентиро-

ваться в способах получения, преобразо-

вания, использования и аккумулирования 

механической энергии; — сравнивать 

эффективность различных источников 

тепловой энергии; — ориентироваться в 

способах получения и использования 

энергии магнитного поля; — ориентиро-

ваться в способах получения, преобразо-

вания, использования и аккумулирования 

электрической энергии; — ориентиро-

ваться в способах получения, преобразо-

вания и использования химической энер-

гии; — осуществлять использование хи-

мической энергии при обработке матери-

алов и получении новых веществ; — ори-

ентироваться в способах получения, пре-

образования и использования ядерной и 

термоядерной энергии 

— Оценивать эффективность использования 

различных видов энергии в быту и на произ-

водстве; — разбираться в источниках различ-

ных видов энергии и целесообразности их 

применения в различных условиях; — проек-

тировать электроустановки и составлять их 

электрические схемы, собирать установки, со-

держащие электрические цепи; — давать срав-

нительную оценку электромагнитной «загряз-

нённости» ближайшего окружения; — давать 

оценку экологичности производств, использу-

ющих химическую энергию; — выносить суж-

дения об опасности и безопасности ядерной и 

термоядерной энергетики 

МОДУЛЬ 8. Технологии получения, обработки и использования информации 

— Разбираться в сущности информации 

и формах её материального воплощения; 

— применять технологии получения, 

представления, преобразования и исполь-

зования различных видов информации; 

— применять технологии записи различ-

ных видов информации; — разбираться в 

видах информационных каналов челове-

ческого восприятия и представлять их 

эффективность; — владеть методами и 

средствами получения, преобразования, 

применения и сохранения информации; 

— пользоваться компьютером для полу-

чения, обработки, преобразования, пере-

дачи и сохранения информации; — ха-

рактеризовать сущность коммуникации 

как формы связи информационных си-

стем и людей; — ориентироваться в сущ-

ности менеджмента и иметь представле-

ние об основных методах управления 

персоналом; — представлять информа-

цию вербальными и невербальными 

средствами при коммуникации с исполь-

зованием технических средств 

— Пользоваться различными современными 

техническими средствами для получения, пре-

образования, предъявления и сохранения ин-

формации; — осуществлять поиск и извлече-

ние информации из различных источников с 

применением современных технических 

средств; — применять технологии запомина-

ния информации; — изготовлять информаци-

онный продукт по заданному алгоритму; — 

владеть приёмами эффективной коммуникации 

в процессе делового общения; 

— управлять конфликтами в бытовых и произ-

водственных ситуациях 

МОДУЛЬ 9. Технологии растениеводства 

— Применять основные агротехнологи-

ческие приёмы выращивания культурных 

— Проводить фенологические наблюдения за 

комнатными растениями; — применять спосо-



растений; — определять полезные свой-

ства культурных растений; — классифи-

цировать культурные растения по груп-

пам; — проводить исследования с куль-

турными растениями; — классифициро-

вать дикорастущие растения по группам; 

— проводить заготовку сырья дикорас-

тущих растений; — выполнять способы 

подготовки и закладки сырья дикорасту-

щих растений на хранение; — владеть 

методами переработки сырья дикорасту-

щих растений; — определять культиви-

руемые грибы по внешнему виду; — со-

здавать условия для искусственного вы-

ращивания культивируемых грибов; — 

владеть безопасными способами сбора и 

заготовки грибов; — определять микро-

организмы по внешнему виду; — созда-

вать условия для искусственного выра-

щивания одноклеточных водорослей; 

— владеть биотехнологиями использова-

ния одноклеточных грибов на примере 

дрожжей для получения продуктов пита-

ния 

бы и методы вегетативного размножения куль-

турных растений (черенками, отводками, при-

вивкой, культурой ткани) на примере комнат-

ных декоративных культур; — определять ви-

ды удобрений и способы их применения; — 

давать аргументированные оценки и прогнозы 

развития агротехнологий; — владеть биотех-

нологиями использования кисломолочных бак-

терий для получения кисломолочной продук-

ции (творога, кефира и др.); — создавать усло-

вия для клонального микроразмножения рас-

тений; — давать аргументированные оценки и 

прогнозы использования технологий клеточ-

ной и генной инженерии на примере генно-

модифицированных растений 

МОДУЛЬ 10. Технологии животноводства 

— Описывать роль различных видов жи-

вотных в удовлетворении материальных 

и нематериальных потребностей челове-

ка; — анализировать технологии, связан-

ные с использованием животных; — вы-

делять и характеризовать основные эле-

менты технологий животноводства; — 

собирать информацию и описывать тех-

нологии содержания домашних живот-

ных; — оценивать условия содержания 

животных в квартире, школьном зоо-

уголке, личном подсобном хозяйстве и их 

соответствие требованиям; — составлять 

по образцам рационы кормления домаш-

них животных в семье (в городской шко-

ле) и в личном подсобном хозяйстве (в 

сельской школе); — подбирать корма, 

оценивать их пригодность к скармлива-

нию по внешним признакам, подготавли-

вать корма к скармливанию и кормить 

животных; — описывать технологии и 

основное оборудование для кормления 

животных и заготовки кормов; — описы-

вать технологии и технические устрой-

ства для получения различных видов 

продукции (молока, мяса, яиц, шерсти) 

на современных животноводческих фер-

— Приводить рассуждения, содержащие аргу-

ментированные оценки и прогнозы развития 

технологий животноводства; — проводить ис-

следования способов разведения и содержания 

домашних животных в своей семье, семьях 

друзей; — оценивать по внешним признакам с 

помощью простейших исследований качество 

продукции животноводства; — проектировать 

и изготовлять простейшие технические 

устройства, обеспечивающие условия содер-

жания животных и облегчающие уход за ними: 

клетки, будки для собак, автопоилки для птиц, 

устройства для аэрации аквариумов, автомати-

зированные кормушки для кошек и др.; — 

описывать признаки распространённых забо-

леваний домашних животных по личным 

наблюдениям и информационным источникам; 

— исследовать проблему бездомных животных 

как проблему своего микрорайона 



мах; — описывать экстерьер и породные 

признаки животных по внешнему виду и 

справочным материалам; — описывать 

работу по улучшению пород животных (в 

городских школах, в клубах собаково-

дов); — оценивать по внешним призна-

кам состояние здоровья домашних жи-

вотных, проводить санитарную обработ-

ку, простые профилактические и лечеб-

ные мероприятия для кошек, собак (в го-

родской школе), для сельскохозяйствен-

ных животных (в сельской школе); — 

описывать содержание труда основных 

профессий, связанных с технологиями 

использования животных 

МОДУЛЬ 11. Социальные технологии 

— Разбираться в сущности социальных 

технологий; — ориентироваться в видах 

социальных технологий; — характеризо-

вать технологии сферы услуг, социаль-

ные сети как технологию; — создавать 

средства получения информации для со-

циальных технологий; — ориентировать-

ся в профессиях, относящихся к социаль-

ным технологиям; — осознавать сущ-

ность категорий «рыночная экономика», 

«потребность», «спрос», «маркетинг», 

«менеджмент» 

— Обосновывать личные потребности и выяв-

лять среди них наиболее приоритетные; — го-

товить некоторые виды инструментария для 

исследования рынка; — выявлять и характери-

зовать потребительский спрос на некоторые 

виды товаров и услуг; — применять методы 

управления персоналом при коллективном вы-

полнении практических работ и созидательной 

деятельности; — разрабатывать сценарии про-

ведения семейных и общественных мероприя-

тий; — разрабатывать бизнес-план, бизнеспро-

ект 

 

 

2. СОДЕРЖАНИЕ КУРСА  

 

Модуль 1. Методы и средства творческой и проектной деятельности.  

Модуль 2. Производство.  

Модуль 3. Технология.  

Модуль 4. Техника.  

Модуль 5. Технологии получения, обработки, преобразования и использования мате-

риалов.  

Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов.  

Модуль 7. Технологии получения, преобразования и использования энергии.  

Модуль 8. Технологии получения, обработки и использования информации.  

Модуль 9. Технологии растениеводства.  

Модуль 10. Технологии животноводства.  

Модуль 11. Социальные технологии.  

Содержание модулей предусматривает изучение и усвоение информации по следую-

щим сквозным тематическим линиям:  

• получение, обработка, хранение и использование технической и технологической 

информации;  

• элементы черчения, графики и дизайна;  

• элементы прикладной экономики, предпринимательства;  

• влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;  

• технологическая культура производства;  



• культура и эстетика труда; 

• история, перспективы и социальные последствия развития техники и технологии;  

• виды профессионального труда и профессии. 

 

 

5 класс  

Теоретические сведения. Что такое техносфера. Что такое потребительские блага. 

Производство потребительских благ. Общая характеристика производства.  

Проектная деятельность. Что такое творчество.  

Что такое технология. Классификация производств и технологий.  

Что такое техника. Инструменты, механизмы и технические устройства.  

Виды материалов. Натуральные, искусственные и синтетические материалы. Кон-

струкционные материалы. Текстильные материалы.  

Механические свойства конструкционных материалов. Механические, физические и 

технологические свойства тканей из натуральных волокон.  

Технология механической обработки материалов. Графическое отображение формы 

предмета.  

Кулинария. Основы рационального питания. Витамины и их значение в питании. Пра-

вила санитарии, гигиены и безопасности труда на кухне.  

Овощи в питании человека. Технологии механической кулинарной обработки овощей. 

Украшение блюд. Фигурная нарезка овощей. Технологии тепловой обработки овощей.  

Что такое энергия. Виды энергии. Накопление механической энергии.  

Информация. Каналы восприятия информации человеком. Способы материального 

представления и записи визуальной информации.  

Растения как объект технологии. Значение культурных растений в жизнедеятельности 

человека. Общая характеристика и классификация культурных растений. Исследования 

культурных растений или опыты с ними.  

Животные и технологии XXI века. Животные и материальные потребности человека. 

Сельскохозяйственные животные и животноводство. Животные — помощники человека. 

Животные на службе безопасности жизни человека. Животные для спорта, охоты, цирка и 

науки.  

Человек как объект технологии. Потребности людей. Содержание социальных техно-

логий.  

 

 

Практические работы. Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной 

литературе о техносфере. Проведение наблюдений. Составление рациональных перечней по-

требительских благ для современного человека. Экскурсии. Подготовка рефератов. 

Самооценка интересов и склонностей к какому-либо виду деятельности.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о техноло-

гиях. Экскурсия на производство по ознакомлению с технологиями конкретного производ-

ства.  

Составление иллюстрированных проектных обзоров техники по отдельным отраслям 

и видам.  

Ознакомление с образцами различного сырья и материалов. Лабораторные исследова-

ния свойств различных материалов. Составление коллекций сырья и материалов. Просмотр 

роликов о производстве материалов, составление отчётов об этапах производства. 

Составление меню, отвечающего здоровому образу жизни. Определение количества и 

состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в витаминах. Опреде-

ление качества мытья столовой посуды экспресс-методом химического анализа. Определе-

ние доброкачественности пищевых продуктов органолептическим методом и методом хими-

ческого анализа.  



Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях 

получения и применения механической энергии. Ознакомление с устройствами, использую-

щими кинетическую и потенциальную энергию. Изготовление игрушки йо-йо. 

Оценка восприятия содержания информации в зависимости от установки. Сравнение 

скорости и качества восприятия информации различными органами чувств.  

Описание основных агротехнологических приёмов выращивания культурных расте-

ний.  

Определение полезных свойств культурных растений. Классифицирование культур-

ных растений по группам. Проведение исследований с культурными растениями в условиях 

школьного кабинета.  

Сбор дополнительной информации и описание примеров разведения животных для 

удовлетворения различных потребностей человека, классифицирование этих потребностей. 

Тесты по оценке свойств личности. Составление и обоснование перечня личных по-

требностей и их иерархическое построение.  

Ознакомление с устройством и назначением ручных неэлектрифицированных ин-

струментов. Упражнения по пользованию инструментами.  

Чтение и выполнение технических рисунков и эскизов деталей. Разметка проектных 

изделий и деталей. Изготовление простых изделий для быта из конструкционных материа-

лов. Обработка текстильных материалов из натуральных волокон растительного происхож-

дения с помощью ручных инструментов, приспособлений, машин.  

Приготовление кулинарных блюд и органолептическая оценка их качества. Сушка 

фруктов, ягод, овощей, зелени. Замораживание овощей и фруктов.  

Выполнение основных агротехнологических приёмов выращивания культурных рас-

тений с помощью ручных орудий труда на пришкольном участке. Определение полезных 

свойств культурных растений. Классифицирование культурных растений по группам. Про-

ведение опытов с культурными растениями на пришкольном участке.  

Сбор информации об основных видах сельскохозяйственных животных своего села, о 

соответствующих направлениях животноводства и их описание.  

 

6 класс  

Теоретические сведения. Введение в творческий проект. Подготовительный этап. 

Конструкторский этап. Технологический этап. Этап изготовления изделия. Заключительный 

этап.  

Труд как основа производства. Предметы труда. Сырьё как предмет труда. Промыш-

ленное сырьё. Сельскохозяйственное и растительное сырьё. Вторичное сырьё и полуфабри-

каты. Энергия как предмет труда. Информация как предмет труда.  

Объекты сельскохозяйственных технологий как предмет труда. Объекты социальных 

технологий как предмет труда.  

Основные признаки технологии. Технологическая, трудовая и производственная дис-

циплина. Техническая и технологическая документация.  

Понятие о технической системе. Рабочие органы технических систем (машин). Двига-

тели технических систем (машин). Механическая трансмиссия в технических системах. 

Электрическая, гидравлическая и пневматическая трансмиссия в технических системах. 

Технологии резания. Технологии пластического формования материалов. Основные 

технологии обработки древесных материалов ручными инструментами. Основные техноло-

гии обработки металлов и пластмасс ручными инструментами. Основные технологии меха-

нической обработки строительных материалов ручными инструментами.  

Технологии механического соединения деталей из древесных материалов и металлов. 

Технологии соединения деталей с помощью клея. Технологии соединения деталей и элемен-

тов конструкций из строительных материалов. Особенности технологий соединения деталей 

из текстильных материалов и кожи. Технологии влажно-тепловых операций при изготовле-

нии изделий из ткани и кожи.  



Технологии наклеивания покрытий. Технологии окрашивания и лакирования. Техно-

логии нанесения покрытий на детали и конструкции из строительных материалов. 

Основы рационального (здорового) питания. Технология производства молока и при-

готовления продуктов и блюд из него. Технология производства кисломолочных продуктов и 

приготовление блюд из них. Технология производства кулинарных изделий из круп, бобовых 

культур. Технология приготовления блюд из круп и бобовых. Технология производства ма-

каронных изделий и приготовление блюд из них.  

Что такое тепловая энергия. Методы и средства получения тепловой энергии. Преоб-

разование тепловой энергии в другие виды энергии и работу. Передача тепловой энергии. 

Аккумулирование тепловой энергии.  

Восприятие информации. Кодирование информации при передаче сведений. Сигналы 

и знаки при кодировании информации. Символы как средство кодирования информации. 

Дикорастущие растения, используемые человеком. Заготовка сырья дикорастущих 

растений. Переработка и применение сырья дикорастущих растений. Влияние экологических 

факторов на урожайность дикорастущих растений. Условия и методы сохранения природной 

среды.  

Технологии получения животноводческой продукции и её основные элементы. Со-

держание животных — элемент технологии производства животноводческой продукции. 

Виды социальных технологий. Технологии коммуникации. Структура процесса ком-

муникации.  

Практические работы. Составление перечня и краткой характеристики этапов про-

ектирования конкретного продукта труда.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о составля-

ющих производства. Ознакомление с образцами предметов труда. Проведение наблюдений. 

Экскурсии на производство. Подготовка рефератов.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о техноло-

гической дисциплине. Чтение и выполнение технических рисунков, эскизов, чертежей. Чте-

ние и составление технологических карт.  

Ознакомление с конструкцией и принципами работы рабочих органов различных ви-

дов техники.  

Упражнения, практические работы по резанию, пластическому формованию различ-

ных материалов при изготовлении и сборке деталей для простых изделий из бумаги, картона, 

пластмасс, древесины и древесных материалов, текстильных материалов, чёрных и цветных 

металлов. Организация экскурсий и интегрированных уроков с учреждениями СПО соответ-

ствующего профиля.  

Определение количества и состава продуктов, обеспечивающих суточную потреб-

ность человека в минеральных веществах. Определение доброкачественности пищевых про-

дуктов органолептическим методом и экспресс-методом химического анализа.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях 

получения и применения тепловой энергии. Ознакомление с бытовыми техническими сред-

ствами получения тепловой энергии и их испытание.  

Чтение и запись информации различными средствами её отображения.  

Классификация дикорастущих растений по группам. Выполнение технологий подго-

товки и закладки сырья дикорастущих растений на хранение. Овладение основными метода-

ми переработки сырья дикорастущих растений.  

Реферативное описание технологии разведения комнатных домашних животных на 

основе личного опыта, опыта друзей и знакомых, справочной литературы и информации в 

Интернете.  

Разработка технологий общения при конфликтных ситуациях. Разработка сценариев 

проведения семейных и общественных мероприятий.  

Ознакомление с устройством и назначением ручных электрифицированных инстру-

ментов. Упражнения по пользованию инструментами.  



Практические работы по изготовлению проектных изделий из фольги. Изготовление 

изделий из папье-маше.  

Разметка и сверление отверстий в образцах из дерева, металла, пластмассы. Практиче-

ские работы по обработке текстильных материалов из натуральных волокон животного про-

исхождения с помощью ручных инструментов, приспособлений, машин. Изготовление про-

ектных изделий из ткани и кожи.  

Приготовление кулинарных блюд и органолептическая оценка их качества.  

Классификация дикорастущих растений по группам. Освоение технологий заготовки 

сырья дикорастущих растений в природной среде на примере растений своего региона. Вы-

полнение по ГОСТу технологий подготовки и закладки сырья дикорастущих растений на 

хранение. Владение методами переработки сырья дикорастущих растений.  

Реферативное описание технологии разведения домашних и сельскохозяйственных 

животных на основе опыта своей семьи, семей своих друзей.  

 

7 класс  

Теоретические сведения. Создание новых идей методом фокальных объектов. Тех-

ническая документация в проекте. Конструкторская документация. Технологическая доку-

ментация в проекте.  

Современные средства ручного труда. Средства труда современного производства. 

Агрегаты и производственные линии.  

Культура производства. Технологическая культура производства. Культура труда. 

Двигатели. Воздушные двигатели. Гидравлические двигатели. Паровые двигатели. 

Тепловые машины внутреннего сгорания. Реактивные и ракетные двигатели. Электрические 

двигатели.  

Производство металлов. Производство древесных материалов. Производство синтети-

ческих материалов и пластмасс. Особенности производства искусственных волокон в тек-

стильном производстве. Свойства искусственных волокон. Производственные технологии 

обработки конструкционных материалов резанием. Производственные технологии пластиче-

ского формования материалов. Физико-химические и термические технологии обработки ма-

териалов.  

Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе приготов-

ления изделий из теста. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. Мучные конди-

терские изделия и тесто для их приготовления.  

Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Механическая и тепловая ку-

линарная обработка рыбы. Нерыбные пищевые продукты моря. Рыбные консервы и пресер-

вы.  

Энергия магнитного поля. Энергия электрического тока. Энергия электромагнитного 

поля.  

Источники и каналы получения информации. Метод наблюдения в получении новой 

информации. Технические средства проведения наблюдений. Опыты или эксперименты для 

получения новой информации.  

Грибы. Их значение в природе и жизни человека. Характеристика искусственно вы-

ращиваемых съедобных грибов. Требования к среде и условиям выращивания культивируе-

мых грибов. Технологии ухода за грибницами и получение урожая шампиньонов и вёшенок. 

Безопасные технологии сбора и заготовки дикорастущих грибов.  

Корма для животных. Состав кормов и их питательность. Составление рационов 

кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздача животным.  

Назначение социологических исследований. Технология опроса: анкетирование. Тех-

нология опроса: интервью.  

Практические работы. Чтение различных видов проектной документации. Выполне-

ние эскизов и чертежей. Анализ качества проектной документации проектов, выполненных 



ранее одноклассниками. Разработка инновационного объекта или услуги методом фокальных 

объектов.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о современ-

ных средствах труда. Экскурсии. Подготовка рефератов о современных технологических 

машинах и аппаратах.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о техноло-

гической культуре и культуре труда. Составление инструкций по технологической культуре 

работника. Самооценка личной культуры труда.  

Ознакомление с принципиальной конструкцией двигателей. Ознакомление с кон-

струкциями и работой различных передаточных механизмов.  

Проектные работы по изготовлению изделий на основе обработки конструкционных и 

текстильных материалов с помощью ручных инструментов, приспособлений, станков, ма-

шин. Организация экскурсий и интегрированных уроков с учреждениями НПО, СПО соот-

ветствующего профиля.  

Определение доброкачественности рыбы и морепродуктов органолептическим мето-

дом и экспресс-методом химического анализа.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях 

получения и применения магнитной, электрической и электромагнитной энергии. 

Составление формы протокола и проведение наблюдений реальных процессов. Про-

ведение хронометража учебной деятельности.  

Определение по внешнему виду групп одноклеточных и многоклеточных грибов. 

Определение культивируемых грибов по внешнему виду. Создание условий для искусствен-

ного выращивания культивируемых грибов. Владение безопасными способами сбора и заго-

товки грибов.  

Сбор информации и описание условий содержания домашних животных в своей се-

мье, семьях друзей. Проектирование и изготовление простейших технических устройств, 

обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними: клетки, будки 

для собак, автопоилки для птиц, устройства для аэрации аквариумов, автоматизированные 

кормушки для кошек и др. Выявление проблем бездомных животных для своего микрорайо-

на, села, посёлка.  

Составление вопросников, анкет и тестов для учебных предметов. Проведение анке-

тирования и обработка результатов.  

Ознакомление с устройством и работой станков. Упражнения по управлению станка-

ми. Учебно-практические работы на станках.  

Приготовление десертов, кулинарных блюд из теста и органолептическая оценка их 

качества. Механическая обработка рыбы и морепродуктов. Приготовление блюд из рыбы и 

морепродуктов.  

Определение по внешнему виду групп одноклеточных и многоклеточных грибов. 

Определение культивируемых грибов по внешнему виду. Создание условий для искусствен-

ного выращивания культивируемых грибов. Владение безопасными способами сбора и заго-

товки грибов. Опыты по осуществлению технологических процессов промышленного произ-

водства культивируемых грибов (в условиях своего региона).  

 

8 класс  
Теоретические сведения. Дизайн в процессе проектирования продукта труда. Мето-

ды дизайнерской деятельности. Метод мозгового штурма при создании инноваций.  

Продукт труда. Стандарты производства продуктов труда. Эталоны контроля качества 

продуктов труда. Измерительные приборы и контроль стандартизированных характеристик 

продуктов труда.  

Классификация технологий. Технологии материального производства. Технологии 

сельскохозяйственного производства и земледелия. Классификация информационных техно-

логий.  



Органы управления технологическими машинами. Системы управления. Автоматиче-

ское управление устройствами и машинами. Основные элементы автоматики. Автоматизация 

производства.  

Плавление материалов и отливка изделий. Пайка металлов. Сварка материалов. Закал-

ка материалов. Электроискровая обработка материалов. Электрохимическая обработка ме-

таллов. Ультразвуковая обработка материалов. Лучевые методы обработки материалов. Осо-

бенности технологий обработки жидкостей и газов.  

Мясо птицы. Мясо животных.  

Выделение энергии при химических реакциях. Химическая обработка материалов и 

получение новых веществ.  

Материальные формы представления информации для хранения. Средства записи ин-

формации. Современные технологии записи и хранения информации.  

Микроорганизмы, их строение и значение для человека. Бактерии и вирусы в биотех-

нологиях. Культивирование одноклеточных зелёных водорослей. Использование однокле-

точных грибов в биотехнологиях.  

Получение продукции животноводства. Разведение животных, их породы и продук-

тивность.  

Основные категории рыночной экономики. Что такое рынок. Маркетинг как техноло-

гия управления рынком. Методы стимулирования сбыта. Методы исследования рынка.  

Экономическая оценка проекта. Разработка бизнес-плана.  

Транспортные средства в процессе производства. Особенности средств транспорти-

ровки газов, жидкостей и сыпучих веществ.  

Новые технологии современного производства. Перспективные технологии и матери-

алы XXI века.  

Роботы и робототехника. Классификация роботов. Направления современных разра-

боток в области робототехники.  

Технология производства синтетических волокон. Ассортимент и свойства тканей из 

синтетических волокон. Технологии производства искусственной кожи и её свойства. Со-

временные конструкционные материалы и технологии для индустрии моды.  

Технологии тепловой обработки мяса и субпродуктов. Рациональное питание совре-

менного человека.  

Ядерная и термоядерная реакции. Ядерная энергия. Термоядерная энергия.  

Сущность коммуникации. Структура процесса коммуникации. Каналы связи при 

коммуникации.  

Растительные ткань и клетка как объекты технологии. Технологии клеточной инжене-

рии. Технология клонального микроразмножения растений. Технологии генной инженерии.  

Заболевания животных и их предупреждение.  

Что такое организация. Управление организацией. Менеджмент. Менеджер и его ра-

бота. Методы управления в менеджменте. Трудовой договор как средство управления в ме-

неджменте.  

Практические работы. Деловая игра «Мозговой штурм». Разработка изделия на ос-

нове морфологического анализа. Разработка изделия на основе метода морфологической 

матрицы.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о характе-

ристиках выбранных продуктов труда. Проведение наблюдений. Ознакомление с измери-

тельными приборами и проведение измерений различных физических величин. Экскурсии.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о конкрет-

ных видах отраслевых технологий. Составление технологических карт для изготовления 

возможных проектных изделий или организации услуг.  

Изучение конструкции и принципов работы устройств и систем управления техникой, 

автоматических устройств бытовой техники. Сборка простых автоматических устройств из 

деталей конструктора.  



Практические работы по изготовлению проектных изделий посредством технологий 

плавления и литья (новогодние свечи из парафина или воска). Закалка и испытание твёрдо-

сти металла. Пайка оловом. Сварка пластмасс. Организация экскурсий и интегрированных 

уроков с учреждениями СПО соответствующего профиля.  

Определение доброкачественности мяса птицы и других пищевых продуктов органо-

лептическим методом и экспресс-методом химического анализа.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях 

получения и применения химической энергии.  

Определение микроорганизмов по внешнему виду. Создание условий для искусствен-

ного выращивания одноклеточных зелёных водорослей. Овладение биотехнологиями ис-

пользования одноклеточных грибов на примере дрожжей. Овладение биотехнологиями ис-

пользования кисломолочных бактерий для получения кисломолочной продукции (творога, 

кефира и др.).  

Составление рационов для домашних животных, организация их кормления. Сбор 

информации и проведение исследования о влиянии на здоровье животных натуральных кор-

мов.  

Составление вопросников для выявления потребностей людей в конкретном товаре. 

Оценка качества рекламы в средствах массовой информации. 

Сбор информации по стоимостным показателям составляющих проекта. Расчёт себе-

стоимости проекта. Подготовка презентации проекта с помощью Microsoft PowerPoint.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе о транспор-

те. Сравнение характеристик транспортных средств. Подготовка рефератов о видах транс-

портных средств.  

Сборка из деталей конструктора роботизированных устройств. Управление моделями 

роботизированных устройств. 

 Определение доброкачественности пищевых продуктов органолептическим методом 

и экспресс-методом химического анализа.  

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об областях 

получения и применения ядерной и термоядерной энергии. Подготовка иллюстрированных 

рефератов по ядерной и термоядерной энергетике. Ознакомление с работой радиометра и до-

зиметра.  

Представление информации вербальными и невербальными средствами. Деловые иг-

ры по различным сюжетам коммуникации.  

Создание условий для клонального микроразмножения растений.  

Сбор информации и описание работы по улучшению пород кошек, собак в клубах. 

Описание признаков основных заболеваний домашних животных по личным наблюдениям и 

информационным источникам.  

Деловая игра «Приём на работу». Анализ позиций типового трудового контракта.  

Мыловарение. Практические работы по изготовлению деталей и проектных изделий 

посредством пластического формования. 

 

Модули и темы Кол-во часов: 

5 6 7 8 

Модуль 1. Методы и средства творческой и проектной дея-

тельности 

4 4 4 2 

Творчество и проектная деятельность 4    

Этапы проектной деятельности  4   

Проектная документация   4  

Дизайн при проектировании. Методы творческой и проектной 

деятельности 

   1 

Экономическая оценка проекта. Реклама проекта    1 

Модуль 2. Производство  4 4 4 2 



Естественная и искусственная окружающая среда (техносфера) 4    

Производство и труд как его основа. Предметы труда  4   

Средства труда   4  

Продукт труда. Современные средства контроля качества    1 

Транспорт на производстве. Транспортировка жидкостей и газов    1 

Модуль 3. Технология 6 6 6 3 

Сущность технологии. Характеристика технологии разных про-

изводств 

6    

Признаки технологии. Технологическая документация  6   

Технологическая культура производства и культура труда   6  

Общая классификация технологий    1 

Современные и перспективные технологии XXI века    2 

Модуль 4. Техника 6 6 6 3 

Техника, ее разновидности. Технический рисунок, эскиз, чертеж 6    

Конструкционные составляющие техники. Рабочие органы  6   

Двигатели и передаточные механизмы   6  

Органы управления и системы управления техникой. Системы 

управления 

   1 

Механизация и автоматизация современного производства    1 

Роботизация современного производства    1 

Модуль 5. Технологии получения, обработки, преобразова-

ния и использования материалов 

8 8 8 4 

Виды материалов и их свойства. Конструкционные, текстильные 

материалы, натуральная и искусственная кожа. Графическая до-

кументация 

8    

Технологии механической обработки конструкционных матери-

алов. Технологии сборки 

 8   

Машинная обработка конструкционных и текстильных материа-

лов 

  8  

Технологии термической обработки материалов    2 

Технология производства синтетических волокон. Технологии 

производства искусственной кожи. 

   2 

Модуль 6. Технологии обработки пищевых продуктов 8 8 8 4 

Рациональное питание. Технологии обработки овощей 8    

Технология обработки молока и кисломолочных продуктов. 

Технологии производства и использования круп, бобовых и ма-

каронных изделий 

 8   

Технология приготовления мучных кондитерских изделий. Тех-

нологии обработки рыбы, морепродуктов. 

  8 2 

Особенности питания современного человека. Технологии обра-

ботки мяса, домашней птицы и дичи 

   2 

Модуль 7. Технологии получения, преобразования и исполь-

зования энергии 

6 6 6 3 

Работа и энергия. Виды энергии. Механическая энергия. Энергия 

волн 

6    

Технологии получения, преобразования и использования тепло-

вой энергии 

 6   

Технологии получения, применения энергии магнитного поля и 

электрической энергии 

  6  

Технологии получения и использования химической энергии    2 

Технологии получения и применения ядерной и термоядерной    1 



энергии 

Модуль 8. Технологии получения, обработки и использова-

ния информации 

6 6 6 3 

Информация и ее виды 6    

Способы отображения информации  6   

Технологии получения информации   6  

Технологии записи и хранения информации    1 

Коммуникационные технологии    2 

Модуль 9. Технологии растениеводства 8 8 8 4 

Культурные растения и агротехнологии 8    

Технологии использования дикорастущих растений  8   

Технологии разведения и использования грибов   8  

Технологии выращивания и использования микроорганизмов    2 

Технологии культивирования, гибридизации, реконструкции и 

генной инженерии в растениеводстве 

   2 

Модуль 10. Технологии животноводства 6 6 6 3 

Животные как объект технологий для удовлетворения потребно-

стей человека 

6    

Основные технологии животноводства  6   

Технологии разведения и содержания животных   6  

Технологии кормления животных    1 

Технологии разведения и клонирования животных    2 

Модуль 11. Социальные технологии 6 6 6 3 

Сущность и особенности социальных технологий. Характери-

стики личности человека 

6    

Виды социальных технологий  6   

Методы сбора информации в социальных технологиях   6  

Рынок и маркетинг. Исследование рынка. Особенности предпри-

нимательской деятельности 

   2 

Технологии менеджмента    1 
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3. ТЕМАТИЧЕСКАЯ ТАБЛИЦА 

 

№  

модуля 

Темы, входящие в разделы 

примерной программы 

К/ч Темы уроков К/ч Характеристика видов деятельности  

учащихся 

Основные направ-

ления воспита-

тельной деятель-

ности 

5 класс – 68 ч.  

1.  Техники проектирования, констру-

ирования, моделирования. Логика 

построения и особенности разра-

ботки отдельных видов проектов: 

технологический проект, биз-

неспроект (бизнес-план), инженер-

ный проект, дизайн-проект, иссле-

довательский проект, социальный 

проект 

4 Проектная деятельность. 

Что такое творчество 

 

2 Понимать значимость творчества в жизни и деятель-

ности человека и проекта как формы представления 

результатов творчества. Определять особенности 

рекламы новых товаров. Осуществлять самооценку 

интересов и склонностей к какому-либо виду дея-

тельности 

1, 4, 6, 8 

 

Значимость творчества в 

жизни и деятельности че-

ловека и проекта как фор-

мы представления резуль-

татов творчества 

2 1, 4, 6, 8 

 

2.  Технология в контексте производ-

ства. Составление программы изу-

чения потребностей 

4 Что такое техносфера. Что 

такое потребительские бла-

га. 

 

2 Осваивать новые понятия: техносфера и потреби-

тельские блага. Знакомиться с производствами по-

требительских благ и их характеристиками. Разли-

чать объекты природы и техносферы. Собирать и 

анализировать дополнительную информацию о ма-

териальных благах. Наблюдать и составлять пере-

чень необходимых потребительских благ для совре-

менного человека. Разделять потребительские блага 

на материальные и нематериальные. Различать виды 

производств материальных и нематериальных благ. 

Участвовать в экскурсии на предприятие, произво-

дящее 23 потребительские блага. Проанализировать 

собственные наблюдения и создать реферат о техно-

сфере и производствах потребительских благ 

1, 2, 3, 6, 7, 8 

Производство потреби-

тельских благ. Общая ха-

рактеристика производства 

2 1, 2, 3, 6, 7, 8 

3.  Понятие технологии. История раз-

вития технологий. Источники раз-

вития технологий: эволюция по-

требностей, практический опыт, 

научное знание, технологизация 

научных идей. Технологический 

процесс, его параметры, сырьё, ре-

сурсы, результат. Технология в 

контексте производства 

6 Что такое технология 2 Осознавать роль технологии в производстве потре-

бительских благ. Знакомиться с видами технологий в 

разных сферах производства. Определять, что явля-

ется технологией в той или иной созидательной дея-

тельности. Собирать и анализировать дополнитель-

ную информацию о видах технологий. Участвовать в 

экскурсии на производство и делать обзор своих 

наблюдений 

1, 2, 3, 6, 7, 8 

Классификация произ-

водств и технологий 

2 1, 2, 3, 6, 7, 8 

Экскурсия на производство 

по ознакомлению с техно-

логиями конкретного про-

изводства 

 

2 1, 2, 3, 6, 7, 8 



 

 

 

4.  Технологическая система как сред-

ство для удовлетворения базовых и 

социальных нужд человека. Изго-

товление продукта на основе тех-

нологической документации с при-

менением элементарных (не требу-

ющих регулирования) рабочих ин-

струментов (продукт и технология 

его изготовления – на выбор обра-

зовательной организации) 

6 Что такое техника. 2 Осознавать и понимать роль техники. Знакомиться с 

разновидностями техники и её классификацией. 

Пользоваться простыми ручными инструментами. 

Управлять простыми механизмами и машинами. Со-

ставлять иллюстрированные проектные обзоры тех-

ники по отдельным отраслям производства 

1, 2, 3, 6, 7, 8 

Инструменты, механизмы и 

технические устройства 

2 6, 8 

Составление иллюстриро-

ванных проектных обзоров 

техники по отдельным от-

раслям производства 

2 4, 6, 8 

5.  Материальные технологии. Мате-

риалы, изменившие мир. Техноло-

гии в сфере быта. Разработка и из-

готовление материального продук-

та. Изготовление продукта на осно-

ве технологической документации с 

применением элементарных (не 

требующих регулирования) рабо-

чих инструментов (продукт и тех-

нология его изготовления — на вы-

бор образовательной организации) 

8 Виды материалов. Нату-

ральные, искусственные и 

синтетические материалы. 

Конструкционные матери-

алы. Текстильные материа-

лы. 

2 Знакомиться с разновидностями производственного 

сырья и материалов. Формировать представление о 

получении различных видов сырья и материалов. 

Знакомиться с понятием «конструкционные матери-

алы». Формировать представление о технологии по-

лучения конструкционных материалов, об их меха-

нических свойствах. Анализировать свойства и 

предназначение конструкционных и текстильных 

материалов. Выполнять некоторые операции по об-

работке конструкционных материалов. Овладевать 

средствами и формами графического отображения 

объектов. Знакомиться с особенностями технологий 

обработки текстильных материалов. Составлять кол-

лекции сырья и материалов. Осваивать умение чи-

тать и выполнять технические рисунки и эскизы де-

талей. Изготавливать простые изделия из конструк-

ционных материалов. Выполнять некоторые опера-

ции по обработке текстильных материалов из нату-

ральных волокон растительного происхождения с 

помощью ручных инструментов, приспособлений, 

машин. Создавать проекты изделий из текстильных 

материалов 

6, 7, 8 

Механические свойства 

конструкционных материа-

лов. 

2 6, 7, 8 

Механические, физические 

и технологические свой-

ства тканей из натуральных 

волокон. 

2 6, 7, 8 

Технология механической 

обработки материалов. 

Графическое отображение 

формы предмета 

2 6, 7, 8 

6.  Технологии в сфере быта. Электро-

приборы. Бытовая техника и её раз-

витие. Способы обработки продук-

тов питания и потребительские ка-

8 Кулинария. Основы рацио-

нального питания. Витами-

ны и их значение в пита-

нии. 

2 Осваивать новые понятия: рациональное питание, 

пищевой рацион, режим питания. Знакомиться с 

особенностями механической кулинарной обработки 

овощей и видами их нарезки. Получать представле-

5, 6, 7, 8 



чества пищи. Разработка и изготов-

ление материального продукта. Из-

готовление продукта на основе тех-

нологической документации с при-

менением элементарных (не требу-

ющих регулирования) рабочих ин-

струментов (продукт и технология 

его изготовления — на выбор обра-

зовательной организации) 

Правила санитарии, гигие-

ны и безопасности труда на 

кухне. 

2 ние об основных и вспомогательных видах тепловой 

обработки продуктов (варка, жарка, тушение, запе-

кание, припускание; пассерование, бланширование). 

Составлять меню, отвечающее здоровому образу 

жизни. Пользоваться пирамидой питания при со-

ставлении рациона питания. Проводить опыты и 

анализировать способы определения качества мытья 

столовой посуды экспресс-методом химического 

анализа. Осваивать способы определения доброкаче-

ственности пищевых продуктов органолептическим 

методом и экспресс-методом химического анализа. 

Приготавливать и украшать блюда из овощей. Заго-

тавливать зелень, овощи и фрукты с помощью сушки 

и замораживания. Соблюдать правила санитарии и 

гигиены при обработке и хранении пищевых продук-

тов 

5, 6, 7, 8 

Овощи в питании человека. 

Технологии механической 

кулинарной обработки 

овощей. 

2 4, 5, 6, 7, 9 

Украшение блюд. Фигур-

ная нарезка овощей. Тех-

нологии тепловой обработ-

ки овощей 

2 4, 5, 6, 7, 8 

7.  Производство, преобразование, 

распределение, накопление и пере-

дача энергии как технология. Ис-

пользование энергии: механиче-

ской, электрической, тепловой, 

гидравлической. Машины для пре-

образования энергии. Устройства 

для накопления энергии 

6 Что такое энергия. Виды 

энергии. 

2 Осваивать новые понятия: работа, энергия, виды 

энергии. Получать представление о механической 

энергии, методах и средствах её получения, взаим-

ном преобразовании потенциальной и кинетической 

энергии, об аккумуляторах механической энергии. 

Знакомиться с применением кинетической и потен-

циальной энергии на практике. Проводить опыты по 

преобразованию механической энергии. Собирать 

дополнительную информацию об областях получе-

ния и применения механической энергии. Знако-

миться с устройствами, использующими кинетиче-

скую и потенциальную энергию. Изготавливать иг-

рушку йо-йо 

1, 2, 6, 7, 8 

Накопление механической 

энергии. Проведение опы-

тов по преобразованию ме-

ханической энергии 

2 6, 7, 8 

Изготовление игрушки йо-

йо 

2 3, 4, 6, 8 

8.  Информационные технологии. Со-

временные информационные тех-

нологии. Способы представления 

технической и технологической 

информации. Изготовление инфор-

мационного продукта по заданному 

алгоритму 

6 Информация. Каналы вос-

приятия информации чело-

веком. 

2 Осознавать и понимать значение информации и её 

видов. Усваивать понятия объективной и субъектив-

ной информации. Получать представление о зависи-

мости видов информации от органов чувств. Срав-

нивать скорость и качество восприятия информации 

различными органами чувств. Оценивать эффектив-

ность восприятия и усвоения информации по разным 

каналам её получения 

1, 6, 8 

Способы материального 

представления и записи ви-

зуальной информации 

2 1, 6, 8 

Оценка эффективности 

восприятия и усвоения ин-

формации по разным кана-

лам её получения 

2 1, 6, 8 



9.  Технологии сельского хозяйства. 

Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания 

8 Растения как объект техно-

логии. 

2 Осваивать новые понятия: культурные растения, 

растениеводство и агротехнология. Получать пред-

ставление об основных агротехнологических приё-

мах выращивания культурных растений. Осознавать 

значение культурных растений в жизнедеятельности 

человека. Знакомиться с классификацией культур-

ных растений и видами исследований культурных 

растений. Проводить описание основных агротехно-

логических приёмов выращивания культурных рас-

тений. Выполнять классифицирование культурных 

растений по группам. Проводить исследования куль-

турных растений.  

2, 6, 7, 8 

Значение культурных рас-

тений в жизнедеятельности 

человека. 

2 3, 4, 6, 7, 8 

Общая характеристика и 

классификация культурных 

растений. 

2 7, 8 

Исследования культурных 

растений или опыты с ними 

2 7, 8 

10.  Технологии сельского хозяйства. 

Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания 

6 Животные и технологии 

XXI века. Животные и ма-

териальные потребности 

человека. 

2 Получать представление о животных как об объектах 

технологий и о классификации животных. Опреде-

лять, в чём заключаются потребности человека, ко-

торые удовлетворяют животные. Собирать дополни-

тельную информацию о животных организмах. Опи-

сывать примеры использования животных на службе 

человеку.  

3, 4, 6, 7, 8 

Сельскохозяйственные жи-

вотные и животноводство. 

2 3, 6, 7, 8 

Животные — помощники 

человека. Животные на 

службе безопасности жиз-

ни человека. Животные для 

спорта, охоты, цирка и 

науки 

2 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 

11.  Потребности и технологии. По-

требности. Иерархия потребностей. 

Общественные потребности. По-

требности и цели. Развитие потреб-

ностей и развитие технологий. Со-

циальные технологии. Культура 

потребления: выбор продукта/ 

услуги 

6 Человек как объект техно-

логии. Потребности людей. 

Выполнение теста по оцен-

ке своей личности 

2 Получать представление о сущности социальных 

технологий, о человеке как об объекте социальных 

технологий, об основных свойствах личности чело-

века. Выполнять тест по оценке свойств личности. 

Разбираться в том, как свойства личности влияют на 

поступки человека 

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 

Содержание социальных 

технологий.  

2 1, 3, 5, 6 

Обобщающие уроки за 

курс 5 класса 

2 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 

 Итого: 68     

6 класс – 68 ч.  

1.  Логика построения и особенности 4 Введение в творческий 2 Осваивать основные этапы проектной деятельности 4, 6, 8 



разработки отдельных видов проек-

тов: технологический проект, биз-

нес-проект (бизнес-план), инженер-

ный проект, дизайн-проект, иссле-

довательский проект, социальный 

проект. Разработка проектного за-

мысла по алгоритму («бытовые ме-

лочи»): реализация этапов анализа 

ситуации, целеполагания, выбора 

системы и принципа действия / мо-

дификации продукта (поисковый и 

аналитический этапы проектной 

деятельности). Изготовление мате-

риального продукта с применением 

элементарных (не требующих регу-

лирования) и сложных (требующих 

регулирования / настройки) рабо-

чих инструментов / технологиче-

ского оборудования (практический 

этап проектной деятельности) 

проект. Подготовительный 

этап. 

Конструкторский этап.  

 

и их характеристики. Составлять перечень и краткую 

характеристику этапов проектирования конкретного 

продукта труда 

Технологический этап.  

Этап изготовления изделия. 

Заключительный этап 

2 4, 6, 8 

2.  Виды ресурсов. Способы получения 

ресурсов. Взаимозаменяемость ре-

сурсов. Ограниченность ресурсов. 

Условия реализации технологиче-

ского процесса 

4 Труд как основа производ-

ства. Предметы труда.  

Сырьё как предмет труда. 

Промышленное сырьё. 

Сельскохозяйственное и 

растительное сырьё. Вто-

ричное сырьё и полуфаб-

рикаты.  

2 Получать представление о труде как основе произ-

водства. Знакомиться с различными видами предме-

тов труда. Наблюдать и собирать дополнительную 

информацию о предметах труда. Участвовать в экс-

курсии. Выбирать темы и подготавливать рефераты 

1, 2, 6, 8 

Энергия как предмет труда.  

Информация как предмет 

труда 

2 1, 2, 3, 4, 6, 8 

3.  Технологии получения материалов. 

Алгоритм. Инструкция. Описание 

систем и процессов с помощью 

блок-схем. Составление техниче-

ского задания / спецификации зада-

ния на изготовление продукта, при-

званного удовлетворить выявлен-

ную, но не удовлетворяемую в 

6 Основные признаки техно-

логии.  

2 Получать представление об основных признаках 

технологии. Осваивать новые понятия: технологиче-

ская дисциплина; техническая и технологическая 

документация. Собирать дополнительную информа-

цию о технологической документации. Осваивать 

чтение графических объектов и составление техно-

логических карт 

1, 6, 8 

Технологическая, трудовая 

и производственная дисци-

плина.  

2 1, 2, 6, 8 

Техническая и технологи-

ческая документация 

2 6, 8 



настоящее время потребность бли-

жайшего социального окружения 

или его представителей 

4.  Технологическая система как сред-

ство для удовлетворения базовых и 

социальных нужд человека. Входы 

и выходы технологической систе-

мы. Порядок действий по сборке 

конструкции / механизма. Способы 

соединения деталей. Технологиче-

ский узел. Понятие модели. Виды 

движения. Кинематические схемы. 

Сборка моделей. Исследование ха-

рактеристик конструкций. Состав-

ление карт простых механизмов, 

включая сборку действующей мо-

дели в среде образовательного кон-

структора. Модификация механиз-

ма на основе технической докумен-

тации для получения заданных 

свойств (решения задачи) — моде-

лирование с помощью конструкто-

ра или в виртуальной среде. Про-

стейшие роботы 

6 Понятие о технической си-

стеме. Рабочие органы тех-

нических систем (машин). 

Двигатели технических си-

стем (машин).  

2 Получать представление об основных конструктив-

ных элементах техники. Осваивать новое понятие: 

рабочий орган машин. Ознакомиться с разновидно-

стями рабочих органов в зависимости от их назначе-

ния. Разбираться в видах и предназначении двигате-

лей. Ознакомиться с устройством и назначением 

ручных 

 электрифицированных инструментов. Выполнять 

упражнения по пользованию инструментами 

6, 8 

Механическая трансмиссия 

в технических системах.  

2 6, 8 

Электрическая, гидравли-

ческая и пневматическая 

трансмиссия в технических 

системах 

2 6, 8 

5.  Материальные технологии. Техно-

логии в сфере быта. Техническое 

задание. Технические условия. Эс-

кизы и чертежи. Изготовление про-

дукта на основе технологической 

документации с применением эле-

ментарных (не требующих регули-

рования) рабочих инструментов 

(продукт и технология его изготов-

ления — на выбор образовательной 

организации). Планирование (раз-

работка) материального продукта в 

соответствии с задачей собственной 

деятельности (включая моделиро-

вание и разработку документации) 

или на основе самостоятельно про-

8 Технологии резания. Тех-

нологии пластического 

формования материалов. 

Основные технологии об-

работки древесных матери-

алов ручными инструмен-

тами. Основные техноло-

гии обработки металлов и 

пластмасс ручными ин-

струментами. Основные 

технологии механической 

обработки строительных 

материалов ручными ин-

струментами.  

2 Осваивать разновидности технологий механической 

обработки материалов. Анализировать свойства ма-

териалов, пригодных к пластическому формованию. 

Получать представление о многообразии ручных 

инструментов для ручной обработки материалов. 

Сформировать представление о способах соединения 

деталей из разных материалов. Познакомиться с ме-

тодами и средствами отделки изделий. Анализиро-

вать особенности соединения деталей из текстиль-

ных материалов и кожи при изготовлении одежды. 

Выполнять практические работы по резанию, пла-

стическому формованию различных материалов при 

изготовлении и сборке деталей для простых изделий 

из бумаги, картона, пластмасс, древесины и древес-

ных материалов, текстильных материалов, чёрных и 

цветных металлов 

4, 5, 6, 7, 8 



ведённых исследований потреби-

тельских интересов (тематика: дом 

и его содержание, школьное здание 

и его содержание) 

Технологии механического 

соединения деталей из дре-

весных материалов и ме-

таллов. Технологии соеди-

нения деталей с помощью 

клея. Технологии соедине-

ния деталей и элементов 

конструкций из строитель-

ных материалов. 

2  

 

4, 5, 6, 7, 8 

Особенности технологий 

соединения деталей из тек-

стильных материалов и ко-

жи. Технологии влажно-

тепловых операций при из-

готовлении изделий из тка-

ни и кожи.  

2 4, 5, 6, 7, 8 

Технологии наклеивания 

покрытий. Технологии 

окрашивания и лакирова-

ния. Технологии нанесения 

покрытий на детали и кон-

струкции из строительных 

материалов 

2 4, 5, 6, 7, 8 

6.  Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания. Способы обработки продук-

тов питания и потребительские ка-

чества пищи. Разработка и изготов-

ление материального продукта 

8 Основы рационального 

(здорового) питания. Тех-

нология производства мо-

лока и приготовления про-

дуктов и блюд из него.  

2 Получать представление о технологии обработки 

молока, получения кисломолочных продуктов и их 

переработки. Осваивать технологии кулинарной об-

работки круп, бобовых и макаронных изделий. 

Определять количество и состав продуктов, обеспе-

чивающих суточную потребность человека мине-

ральными веществами. Исследовать и определять 

доброкачественность молочных продуктов органо-

лептическим методом и экспресс-методом химиче-

ского анализа. Готовить кулинарные блюда из мо-

лочных и кисломолочных продуктов, из круп, бобо-

вых и макаронных изделий 

5, 6, 7, 8 

Технология производства 

кисломолочных продуктов 

и приготовления блюд из 

них.  

2 1, 2, 5, 6, 7, 8 

Технология производства 

кулинарных изделий из 

2 1, 2, 5, 6, 7, 8 



круп и бобовых культур. 

Технология приготовления 

блюд из круп и бобовых 

культур.  

Технология производства 

 макаронных изделий и 

приготовления кулинарных 

блюд из них 

2 1, 2, 5, 6, 7, 8 

7.  Производство, преобразование, 

распределение, накопление и пере-

дача энергии как технология. Ис-

пользование энергии: механиче-

ской, электрической, тепловой, 

гидравлической. Машины для пре-

образования энергии. Устройства 

для накопления энергии. Устрой-

ства для передачи энергии 

6 Что такое тепловая энер-

гия. Методы и средства по-

лучения тепловой энергии. 

2 Получать представление о тепловой энергии, мето-

дах и средствах её получения, преобразовании теп-

ловой энергии в другие виды энергии и работу, об 

аккумулировании тепловой энергии. Собирать до-

полнительную информацию о получении и примене-

нии тепловой энергии. Ознакомиться с бытовыми 

техническими средствами получения тепловой энер-

гии и их испытанием 

6, 7, 8 

Преобразование тепловой 

энергии в другие виды 

энергии и работу.  

2 6, 7, 8 

Передача тепловой энер-

гии. Аккумулирование теп-

ловой энергии 

2 6, 7, 8 

8.  Информационные технологии. Со-

временные информационные тех-

нологии. Способы представления 

технической и технологической 

информации. Изготовление инфор-

мационного продукта по заданному 

алгоритму 

6 Восприятие информации. 

Кодирование информации 

при передаче сведений.  

2 Осваивать способы отображения информации. По-

лучать представление о многообразии знаков, сим-

волов, образов, пригодных для отображения инфор-

мации. Выполнить задания по записыванию кратких 

текстов с помощью различных средств отображения 

информации 

1, 6, 8 

Сигналы и знаки при коди-

ровании информации.  

2 6, 8 

Символы как средство ко-

дирования информации 

2 6, 8 

9.  Технологии сельского хозяйства. 

Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания 

8 Дикорастущие растения, 

используемые человеком. 

Заготовка сырья дикорас-

тущих растений.  

2 Получать представление об основных группах ис-

пользуемых человеком дикорастущих растений и о 

способах их применения. Знакомиться с особенно-

стями технологий сбора, заготовки, хранения и пере-

работки дикорастущих растений и условиями их 

произрастания. Анализировать влияние экологиче-

ских факторов на урожайность дикорастущих расте-

ний, а также условия и методы сохранения природ-

ной среды. Осваивать технологии подготовки и за-

кладки сырья дикорастущих растений на хранение. 

Овладевать основными методами переработки сырья 

дикорастущих растений (при изготовлении чая, 

3, 4, 5, 6, 7, 8 

Переработка и применение 

сырья дикорастущих рас-

тений.  

2 5, 6, 7, 8 

Влияние экологических 

факторов на урожайность 

дикорастущих растений.  

2 6, 7, 8 



Условия и методы сохра-

нения природной среды 

2 настоев, отваров и др.) 6, 7, 8 

10.  Технологии сельского хозяйства. 

Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания 

6 Технологии получения жи-

вотноводческой продукции 

и их основные элементы.  

2 Получать представление о технологиях преобразова-

ния животных организмов в интересах человека и об 

их основных элементах. Подготовить рефераты, по-

свящённые технологии разведения домашних жи-

вотных, на примере наблюдений за животными свое-

го подсобного хозяйства, подсобного хозяйства дру-

зей, животными зоопарка 

1, 2, 3, 5, 6, 7, 8 

Содержание животных — 

элемент технологии произ-

водства животноводческой 

продукции 

2 3, 6, 7, 8 

Защита рефератов, посвя-

щённых технологии разве-

дения домашних животных 

2 3, 5, 6, 7, 8 

11.  Социальные технологии. Специфи-

ка социальных технологий. Техно-

логии работы с общественным мне-

нием 

6 Виды социальных техноло-

гий. Технологии коммуни-

кации.  

2 Анализировать виды социальных технологий. Разра-

батывать варианты технологии общения 

1, 3, 5, 6, 8 

Структура процесса ком-

муникации 

2 1, 3, 5, 6, 8 

Обобщающая беседа по 

изученному курсу 

2 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 

 Итого: 68     

7 класс – 68 ч.  

1.  Логика построения и особенности 

разработки отдельных видов проек-

тов: технологический проект, биз-

нес-проект (бизнес-план), инженер-

ный проект, дизайн-проект, иссле-

довательский проект, социальный 

проект. Способы представления 

технической и технологической 

информации. Технологическая кар-

та. Анализ и синтез как средства 

решения задачи. Техника проведе-

ния морфологического анализа 

4 Создание новых идей при 

помощи метода фокальных 

объектов.  

2 Получать представление о методе фокальных объек-

тов при создании инновации. Знакомиться с видами 

технической, конструкторской и технологической 

документации. Проектировать изделия при помощи 

метода фокальных объектов 

1, 6, 8 

Техническая документация 

в проекте. Конструкторская 

документация. Технологи-

ческая документация в 

проекте 

2 1, 6, 8 

2.  Автоматизация производства. Про-

изводственные технологии автома-

тизированного производства. Ав-

4 Современные средства 

ручного труда. Средства 

2 Получать представление о современных средствах 

труда, об агрегатах и о производственных линиях. 

Наблюдать за средствами труда, собирать о них до-

1, 6, 8 



томатизированное производство на 

предприятиях нашего региона. 

Функции специалистов, занятых на 

производстве. Предприятия региона 

проживания обучающихся, работа-

ющие на основе современных про-

изводственных технологий. Авто-

матизированные производства ре-

гиона проживания обучающихся, 

новые функции рабочих профессий 

в условиях высокотехнологичных 

автоматизированных производств и 

новые требования к кадрам 

труда современного произ-

водства.  

 

полнительную информацию и подготовить реферат 

по соответствующей теме. Участвовать в экскурсии 

на предприятие 

Агрегаты и производствен-

ные линии 

2 1, 6, 8 

3.  Цикл жизни технологии. Составле-

ние технологической карты извест-

ного технологического процесса. 

Апробация путей оптимизации тех-

нологического процесса 

6 Культура производства.  

 

2 Осваивать новые понятия: культура производства, 

технологическая культура и культура труда. Делать 

выводы о необходимости применения культуры тру-

да, культуры производства и технологической куль-

туры на производстве и в общеобразовательной ор-

ганизации. Собирать дополнительную информацию 

о технологической культуре работника производства 

1, 3, 5, 6, 8 

Технологическая культура 

производства.  

2 1, 3, 5, 6, 8 

Культура труда 2 1, 2, 3, 5, 6, 8 

4.  Конструкции. Основные характери-

стики конструкций. Простые меха-

низмы как часть технологических 

систем. Построение модели меха-

низма, состоящего из 4–5 простых 

механизмов, по кинематической 

схеме 

6 Двигатели. Воздушные 

двигатели. Гидравлические 

двигатели.  

2 Получать представление о двигателях и об их видах. 

Ознакомиться с различиями конструкций двигате-

лей. Выполнять работы на станках 

6, 7, 8 

Паровые двигатели. Тепло-

вые машины внутреннего 

сгорания. 

2 6, 7, 8 

 Реактивные и ракетные 

двигатели. Электрические 

двигатели 

2 6, 7, 8 

5.  Материальные технологии. Техно-

логии получения материалов. Раз-

работка и изготовление материаль-

ного продукта. Разработка вспомо-

гательной технологии. Разработка / 

оптимизация и введение техноло-

гии на примере организации дей-

ствий и взаимодействия в быту. 

Обобщение опыта получения про-

дуктов различными субъектами, 

8 Производство металлов. 

Производство древесных 

материалов. Производство 

синтетических материалов 

и пластмасс.  

2 Получать представление о производстве различных 

материалов и об их свойствах. Знакомиться с видами 

машинной обработки конструкционных и текстиль-

ных материалов, делать выводы об их сходстве и 

различиях. Выполнять практические работы по изго-

товлению проектных изделий на основе обработки 

конструкционных и текстильных материалов с по-

мощью ручных инструментов, приспособлений, 

станков, машин 

1, 6, 7, 8 

Особенности производства 

искусственных волокон в 

текстильном производстве. 

2 5, 6, 7, 8 



анализ потребительских свойств 

этих продуктов, запросов групп их 

потребителей, условий производ-

ства. Оптимизация и регламентация 

технологических режимов произ-

водства данного продукта. Пилот-

ное применение технологии на ос-

нове разработанных регламентов. 

Обзор ведущих технологий, приме-

няющихся на предприятиях регио-

на, рабочих мест и их функций. 

Производство материалов на пред-

приятиях региона проживания обу-

чающихся 

Свойства искусственных 

волокон.  

Производственные техно-

логии обработки конструк-

ционных материалов реза-

нием. Производственные 

технологии пластического 

формования материалов.  

2 6, 7, 8 

Физико-химические и тер-

мические технологии обра-

ботки материалов 

2 6, 7, 8 

6.  Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания. Хранение продовольствен-

ных и непродовольственных про-

дуктов. Способы обработки про-

дуктов питания и потребительские 

качества пищи. Разработка и изго-

товление материального продукта 

8 Характеристики основных 

пищевых продуктов, ис-

пользуемых в процессе 

приготовления изделий из 

теста.  

2 Получать представление о технологиях приготовле-

ния мучных кондитерских изделий и осваивать их. 

Знакомиться с технологиями обработки рыбы, море-

продуктов и их кулинарным использованием.  

Получать представление, анализировать полученную 

информацию и делать выводы о сходстве и различи-

ях производства рыбных консервов и пресервов. 

Осваивать методы определения доброкачественно-

сти мучных и рыбных продуктов. Готовить кулинар-

ные блюда из теста, рыбы и морепродуктов 

5, 6, 7, 8 

Хлеб и продукты хлебопе-

карной промышленности. 

Мучные кондитерские из-

делия и тесто для их приго-

товления.  

2 2, 3, 5, 6, 7, 8 

Переработка рыбного сы-

рья. Пищевая ценность ры-

бы. Механическая и тепло-

вая кулинарная обработка 

рыбы.  

2 5, 6, 7, 8 

Нерыбные пищевые про-

дукты моря. Рыбные кон-

сервы и пресервы 

2 5, 6, 7, 8 

7.  Производство, преобразование, 

распределение, накопление и пере-

дача энергии как технология. Ис-

6 Энергия магнитного поля.  2 Получать представление о новых понятиях: энергия 

магнитного поля, энергия электрического тока, энер-

гия электромагнитного поля. Собирать дополнитель-

5, 6, 7, 8 

Энергия электрического 

тока.  

2 5, 6, 7, 8 



пользование энергии: механиче-

ской, электрической, тепловой, 

гидравлической. Машины для пре-

образования энергии. Устройства 

для накопления энергии. Устрой-

ства для передачи энергии. Потеря 

энергии. Последствия потери энер-

гии для экономики и экологии. Пу-

ти сокращения потерь энергии. 

Энергетическое обеспечение наше-

го дома. Электроприборы. Бытовая 

техника и её развитие. Освещение и 

освещённость, нормы освещённо-

сти в зависимости от назначения 

помещения. Отопление и тепловые 

потери. Энергосбережение в быту. 

Электробезопасность в быту и эко-

логия жилища. Электрическая схе-

ма. Разработка проекта освещения 

выбранного помещения, включая 

отбор конкретных приборов, со-

ставление схемы электропроводки. 

Обоснование проектного решения 

по основаниям соответствия запро-

су и требованиям к освещённости и 

экономичности. Проект оптимиза-

ции энергозатрат 

Энергия электромагнитно-

го поля 

2 ную информацию об областях получения и примене-

ния магнитной, электрической и электромагнитной 

энергии. Анализировать полученные знания и подго-

товить реферат. Выполнять опыты 

5, 6, 7, 8 

8.  Информационные технологии. Со-

временные информационные тех-

нологии. Электроника (фотоника). 

Квантовые компьютеры. Развитие 

многофункциональных ИТ-

инструментов. Способы представ-

ления технической и технологиче-

ской информации. Изготовление 

информационного продукта по за-

данному алгоритму 

6 Источники и каналы полу-

чения информации. Метод 

наблюдения в получении 

новой информации.  

2 Знакомиться, анализировать и осваивать технологии 

получения информации, методы и средства наблю-

дений. Проводить исследования о методах и сред-

ствах наблюдений за реальными процессами и фор-

мировать представление о них 

1, 3, 6, 8 

Технические средства про-

ведения наблюдений.  

2 6, 8 

Опыты или эксперименты 

для получения новой ин-

формации 

2 6, 8 

9.  Технологии сельского хозяйства. 

Автоматизация производства. Про-
8 Грибы. Их значение в при-

роде и жизни человека.  

2 Ознакомиться с особенностями строения однокле-

точных и многоклеточных грибов, с использованием 

5, 6, 7, 8 



изводство продуктов питания на 

предприятиях региона проживания 

обучающихся 

Характеристика искус-

ственно выращиваемых 

съедобных грибов. Требо-

вания к среде и условиям 

выращивания культивиру-

емых грибов.  

2 одноклеточных и многоклеточных грибов в техноло-

гических процессах и технологиях, с технологиями 

искусственного выращивания грибов. Усваивать 

особенности внешнего строения съедобных и ядови-

тых грибов. Осваивать безопасные технологии сбора 

грибов. Собирать дополнительную информацию о 

технологиях заготовки и хранения грибов 

 

Технологии ухода за гриб-

ницами и получение уро-

жая шампиньонов и веше-

нок.  

2 5, 6, 7, 8 

Безопасные технологии 

сбора и заготовки грибов 

2 5, 6, 7, 8 

10.  Технологии сельского хозяйства. 

Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания. Производство продуктов 

питания на предприятиях региона 

проживания обучающихся 

6 Корма для животных. Со-

став кормов и их питатель-

ность.  

2 Получать представление о содержании животных 

как элементе технологии преобразования животных 

организмов в интересах человека. Знакомиться с 

технологиями составления рационов кормления раз-

личных животных и правилами раздачи кормов 

1, 3, 6, 7, 8 

Составление рационов 

кормления.  

2 6, 7, 8 

Подготовка кормов к 

скармливанию и раздача их 

животным 

2 6, 7, 8 

11.  Социальные технологии. Социаль-

ные сети как технология. Техноло-

гии сферы услуг. Способы выявле-

ния потребностей. Методы приня-

тия решения. Анализ альтернатив-

ных ресурсов. Составление про-

граммы изучения потребностей 

6 Назначение социологиче-

ских исследований. Техно-

логия опроса: анкетирова-

ние.  

2 Осваивать методы и средства применения социаль-

ных технологий для получения информации. Со-

ставлять вопросники, анкеты и тесты для учебных 

предметов. Проводить анкетирование и обработку 

результатов 

1, 3, 5, 6, 8 

Технология опроса: интер-

вью 

2 1, 3, 5, 6, 8 

Обобщающая беседа по 

изученному курсу 

2 1, 3, 5, 6, 8 

 Итого: 68     

8 класс – 34 ч.  

1.  Логика построения и особенности 

разработки отдельных видов проек-

тов: технологический проект, биз-

нес-проект (бизнес-план), инженер-

2 Дизайн в процессе проек-

тирования продукта труда. 

Методы дизайнерской дея-

1 

 

Знакомиться с возможностями дизайна продукта 

труда. Осваивать методы творчества в проектной 

деятельности. Участвовать в деловой игре «Мозго-

вой штурм». Разрабатывать конструкции изделий на 

3, 4, 5, 6, 7, 8 



ный проект, дизайн-проект, иссле-

довательский проект, социальный 

проект. Моделирование. Функции 

моделей. Использование моделей в 

процессе проектирования техноло-

гической системы. Проектирование 

и конструирование моделей по из-

вестному прототипу. Испытания, 

анализ, варианты модернизации. 

Модернизация 

Бюджет проекта. Фандрайзинг. 

Специфика фандрайзинга для раз-

ных типов проектов. Разработка и 

реализация персонального проекта, 

направленного на разрешение лич-

ностно значимой для обучающегося 

проблемы. Реализация запланиро-

ванной деятельности по продвиже-

нию продукта. Разработка проект-

ного замысла в рамках избранного 

обучающимся вида проекта 

тельности. Метод мозгово-

го штурма при создании 

инноваций 

 

основе морфологического анализа 

 

Экономическая оценка 

проекта. Разработка биз-

нес- плана 

1 Получать представление о подготовке и проведении 

экономической оценки проекта и его презентации: 

сбор информации по стоимостным показателям со-

ставляющих проекта; расчёт себестоимости проекта. 

Собирать информацию о примерах бизнес-планов. 

Составлять бизнес-план для своего проекта 

3, 4, 6, 7, 8 

2.  Управление в современном произ-

водстве. Роль метрологии в совре-

менном производстве. Инноваци-

онные предприятия 

 

 

 

Потребности в перемещении людей 

и товаров, потребительские функ-

ции транспорта. Виды транспорта, 

история развития транспорта. Вли-

яние транспорта на окружающую 

среду. Безопасность транспорта. 

Транспортная логистика. Регулиро-

вание транспортных потоков. Ком-

пьютерное моделирование, прове-

дение виртуального эксперимента 

(на примере характеристик транс-

портного средства). Организация 

транспорта людей и грузов в реги-

2 Продукт труда. Стандарты 

производства продуктов 

труда. Эталоны контроля 

качества продуктов труда. 

Измерительные приборы и 

контроль стандартизиро-

ванных характеристик про-

дуктов труда 

1 Получать представление о продуктах труда и необ-

ходимости использования стандартов для их произ-

водства. Усваивать знания о влиянии частоты прове-

дения контрольных измерений с помощью различ-

ных инструментов и эталонов на качество продуктов 

труда. Собирать дополнительную информацию о 

современных измерительных приборах, их отличиях 

от ранее существовавших моделей. Участвовать в 

экскурсии на промышленное предприятие. Подгото-

вить реферат о качестве современных продуктов 

труда разных производств 

2, 3, 4, 6, 7, 8 

Транспортные средства в 

процессе производства. 

Особенности транспорти-

ровки газов, жидкостей и 

сыпучих веществ 

1 Анализировать информацию о транспортных сред-

ствах. Получать информацию об особенностях и 

способах транспортировки жидкостей и газов. Соби-

рать дополнительную информацию о транспорте. 

Анализировать и сравнивать характеристики транс-

портных средств. Участвовать в экскурсии на соот-

ветствующие производства и подготовить реферат 

об увиденных транспортных средствах 

6, 7, 8 



оне проживания обучающихся, 

спектр профессий 

3.  Материальные технологии, инфор-

мационные технологии, социальные 

технологии. Производственные 

технологии. Промышленные техно-

логии. Технологии сельского хо-

зяйства. Технологии возведения, 

ремонта и содержания зданий и 

сооружений. Производственные 

технологии автоматизированного 

производства. Биотехнологии. Эко-

логия жилья. Технологии содержа-

ния жилья. Взаимодействие со 

службами ЖКХ 

Развитие технологий и проблемы 

антропогенного воздействия на 

окружающую среду. Технологии и 

мировое хозяйство. Закономерно-

сти технологического развития. 

Побочные эффекты реализации 

технологического процесса. Нано-

технологии: новые принципы полу-

чения материалов и продуктов с 

заданными свойствами 

3 Классификация техноло-

гий. Технологии матери-

ального производства. Тех-

нологии сельскохозяй-

ственного производства и 

земледелия. Классифика-

ция информационных тех-

нологий 

1 Получать более полное представление о различных 

видах технологий разных производств. Собирать 

дополнительную информацию о видах отраслевых 

технологий 

3, 6, 7, 8 

Новые технологии совре-

менного производства. 

Перспективные технологии 

и материалы XXI века 

2 Получить информацию о перспективных технологи-

ях XXI века: объёмное моделирование, нанотехноло-

гии, их особенности и области применения. Соби-

рать дополнительную информацию о перспективных 

технологиях. Подготовить реферат (или провести 

дискуссию с одноклассниками) на тему сходства и 

различий существующих и перспективных видов 

технологий 

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 

4.  Управление в технологических си-

стемах. Обратная связь. Развитие 

технологических систем и последо-

вательная передача функций управ-

ления и контроля от человека тех-

нологической системе. Конструи-

рование простых систем с обратной 

связью на основе технических кон-

структоров. Простейшие роботы 

 

 

Робототехника. Системы автомати-

ческого управления. Программиро-

вание работы устройств. Робото-

техника и среда конструирования. 

Простейшие роботы 

3 Органы управления техно-

логическими машинами. 

Системы управления.  

1 Получать представление об органах управления тех-

никой, о системе управления, об особенностях авто-

матизированной техники, автоматических устройств 

и машин, станков с ЧПУ. Знакомиться с конструкци-

ей и принципами работы устройств и систем управ-

ления техникой, автоматических устройств бытовой 

техники. Выполнять сборку простых автоматических 

устройств из деталей специального конструктора 

1, 5, 6, 7, 8 

Автоматическое управле-

ние устройствами и маши-

нами. Основные элементы 

автоматики. Автоматиза-

ция производства 

1 1, 3, 5, 6, 7, 8 

Роботы и робототехника. 

Классификация роботов. 

Направления современных 

разработок в области робо-

тотехники 

1 Получать представление о современной механизации 

ручных работ, автоматизации производственных 

процессов, роботах и их роли в современном произ-

водстве. Анализировать полученную информацию, 

проводить дискуссии на темы робототехники. Соби-

рать изделия (роботы, манипуляторы), используя 

специальные конструкторы 

1, 3, 5, 6, 7, 8 



5.  Современные материалы: мно-

гофункциональные материалы, воз-

обновляемые материалы (биомате-

риалы), пластики и керамика как 

альтернатива металлам, новые пер-

спективы применения металлов, 

пористые металлы. Технологии 

получения и обработки материалов 

с заданными свойствами (закалка, 

сплавы, обработка поверхности 

(бомбардировка и т. п.), порошко-

вая металлургия, композитные ма-

териалы, технологии синтеза. Раз-

работка и создание изделия сред-

ствами учебного станка, управляе-

мого программой компьютерного 

трёхмерного проектирования. Раз-

работка и изготовление материаль-

ного продукта. Апробация полу-

ченного материального продукта. 

Модернизация материального про-

дукта 

Нанотехнологии: новые принципы 

получения материалов и продуктов 

с заданными свойствами. Разработ-

ка и изготовление материального 

продукта. Апробация полученного 

материального продукта. Модерни-

зация материального продукта. 

Предприятия региона проживания 

обучающихся, работающие на ос-

нове современных производствен-

ных технологий 

4 Плавление материалов и 

отливка изделий. Пайка ме-

таллов. Сварка материалов. 

Закалка материалов. Элек-

троискровая обработка ма-

териалов. Электрохимиче-

ская обработка металлов.  

Ультразвуковая обработка 

материалов. Лучевые мето-

ды обработки материалов. 

Особенности технологий 

обработки жидкостей и га-

зов 

2 Получать представление о технологиях термической 

обработки материалов, плавления материалов, литье, 

закалке, пайке, сварке. Выполнять практические ра-

боты по изготовлению проектных изделий посред-

ством технологий плавления и литья (новогодние 

свечи из парафина или воска) и др. 

3, 5, 6, 7, 8 

Технология производства 

синтетических волокон. 

Ассортимент и свойства 

тканей из синтетических 

волокон.  

Технологии производства 

искусственной кожи и её 

свойства. Современные 

конструкционные материа-

лы и технологии для инду-

стрии моды 

2 Осваивать представление о производстве синтетиче-

ских волокон — современных конструкционных ма-

териалов. Анализировать информацию об ассорти-

менте и свойствах тканей из синтетических волокон 

1, 3, 5, 6, 7, 8 

6.  Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

тания. Способы обработки продук-

тов питания и потребительские ка-

чества пищи. Разработка и изготов-

ление материального продукта 

Современные промышленные тех-

нологии получения продуктов пи-

4 Мясо птицы. Мясо живот-

ных 

2 Знакомиться с видами птиц и животных, мясо кото-

рых используется в кулинарии. Осваивать правила 

механической кулинарной обработки мяса птиц и 

животных. Получать представление о влиянии на 

здоровье человека полезных веществ, содержащихся 

в мясе птиц и животных. Осваивать органолептиче-

ский способ оценки качества мяса птиц и животных 

1, 3, 5, 6, 7, 8 

Технологии тепловой обра- 2 Получать информацию о системах питания (вегета- 1, 5, 6, 7, 8 



тания. Способы обработки продук-

тов питания и потребительские ка-

чества пищи. Разработка и изготов-

ление материального продукта. 

Производство продуктов питания 

на предприятиях региона прожива-

ния обучающихся 

ботки мяса и субпродуктов. 

Рациональное питание со-

временного человека 

рианство, сыроедение, раздельное питание и др.). 

Осваивать технологии тепловой кулинарной обра-

ботки мяса и субпродуктов. Приготавливать блюда 

из птицы, мяса и субпродуктов. Определять органо-

лептическим способом доброкачественность пище-

вых продуктов и приготовленных блюд из мяса и 

субпродуктов 

7.  Производство, преобразование, 

распределение, накопление и пере-

дача энергии как технология. Ис-

пользование энергии: механиче-

ской, электрической, тепловой, 

гидравлической. Машины для пре-

образования энергии. Устройства 

для накопления энергии. Устрой-

ства для передачи энергии. Потеря 

энергии. Последствия потери энер-

гии для экономики и экологической 

ситуации. Пути сокращения потерь 

энергии. Производство и потребле-

ние энергии в регионе проживания 

обучающихся, профессии в сфере 

энергетики 

Альтернативные источники энергии 

3 Выделение энергии при 

химических реакциях. Хи-

мическая обработка мате-

риалов и получение новых 

веществ 

2 Знакомиться с новым понятием: химическая энергия. 

Получать представление о превращении химической 

энергии в тепловую: выделение тепла, поглощение 

тепла. Собирать дополнительную информацию об 

областях получения и применения химической энер-

гии, анализировать полученные сведения. Подгото-

вить реферат 

1, 3, 5, 6, 7, 8 

Ядерная и термоядерная 

реакции. Ядерная энергия. 

Термоядерная энергия 

1 Получать представление о новых понятиях: ядерная 

энергия, термоядерная энергия. Собирать дополни-

тельную информацию о ядерной и термоядерной 

энергии. Подготовить иллюстрированные рефераты 

о ядерной и термоядерной энергетике 

1, 2, 3, 5, 6, 7, 8 

8.  Информационные технологии. Со-

временные информационные тех-

нологии. Способы представления 

технической и технологической 

информации. Изготовление инфор-

мационного продукта по заданному 

алгоритму 

Информационные технологии. Со-

временные информационные тех-

нологии. Способы представления 

технической и технологической 

информации. Изготовление инфор-

мационного продукта по заданному 

алгоритму 

3 Материальные формы 

представления информации 

для хранения. Средства за-

писи информации. Совре-

менные технологии записи 

и хранения информации 

1 Ознакомиться с формами хранения информации. 

Получать представление о характеристиках средств 

записи и хранения информации и анализировать по-

лученные сведения. Анализировать представление о 

компьютере как средстве получения, обработки и 

записи информации. Подготовить и снять фильм о 

своём классе с применением различных технологий 

записи и хранения информации 

1, 3, 6, 8 

Сущность коммуникации. 

Структура процесса ком-

муникации. Каналы связи 

при коммуникации 

2 Получать представление о коммуникационных фор-

мах общения. Анализировать процессы коммуника-

ции и каналы связи. Принять участие в деловой игре 

«Телекоммуникация с помощью телефона» 

1, 3, 6, 8 

9.  Технологии сельского хозяйства. 

Автоматизация производства. Био-

технологии. Генная инженерия как 

4 Микроорганизмы, их стро-

ение и значение для чело-

века. Бактерии и вирусы в 

2 Получать представление об особенностях строения 

микроорганизмов (бактерий, вирусов, одноклеточ-

ных водорослей и одноклеточных грибов). Получать 

1, 5, 6, 7, 8 



технология ликвидации нежела-

тельных наследуемых признаков. 

Создание генетических тестов. Со-

здание органов и организмов с ис-

кусственной генетической про-

граммой 

Технологии сельского хозяйства. 

Автоматизация производства. Био-

технологии. Генная инженерия как 

технология ликвидации нежела-

тельных наследуемых признаков 

биотехнологиях. Культиви-

рование одноклеточных 

зелёных водорослей.  

Использование однокле-

точных грибов в биотехно-

логиях 

информацию об использовании микроорганизмов в 

биотехнологических процессах и биотехнологиях. 

Узнавать технологии искусственного выращивания 

одноклеточных зелёных водорослей. Собирать до-

полнительную информацию об использовании кис-

ломолочных бактерий для получения кисломолочной 

продукции (творога, кефира и др.) 

Растительные ткань и клет-

ка как объекты технологии. 

Технологии клеточной ин-

женерии. Технология кло-

нального микроразмноже-

ния растений. Технологии 

генной инженерии 

2 Получать представление о новых понятиях: биотех-

нологии, клеточная инженерия, технологий клональ-

ного микроразмножения растений, технологии ген-

ной инженерии. Собирать дополнительную инфор-

мацию на темы биотехнологий, технологий клеточ-

ной инженерии, технологий клонального микрораз-

множения растений, технологий генной инженерии. 

Анализировать полученную информацию и подгото-

вить рефераты на интересующие учащихся темы 

1, 5, 6, 7, 8 

10.  Технологии сельского хозяйства. 

Автоматизация производства. Био-

технологии. Генная инженерия как 

технология ликвидации нежела-

тельных наследуемых признаков. 

Создание генетических тестов. Со-

здание органов и организмов с ис-

кусственной генетической про-

граммой 

Создание генетических тестов. Со-

здание органов и организмов с ис-

кусственной генетической про-

граммой. 

 

 

Технологии сельского хозяйства. 

Автоматизация производства. Био-

технологии. Медицинские техноло-

гии. Тестирующие препараты. Ло-

кальная доставка препарата. Персо-

нифицированная вакцина 

3 Получение продукции жи-

вотноводства. Разведение 

животных, их породы и 

продуктивность 

1 Узнавать о получении продукции животноводства в 

птицеводстве, овцеводстве, скотоводстве. Ознако-

миться с необходимостью постоянного обновления и 

пополнения стада. Усвоить представление об основ-

ных качествах сельскохозяйственных животных: 

породе, продуктивности, хозяйственно полезных 

признаках, экстерьере. Анализировать правила раз-

ведения животных с учётом того, что все породы 

животных были созданы и совершенствуются путём 

отбора и подбора. Выполнять практические работы 

по ознакомлению с породами животных (кошек, со-

бак и др.) и оценке их экстерьера 

1, 3, 5, 6, 7, 8 

Заболевания животных и 

их предупреждение 

2 Получать представление о возможных заболеваниях 

животных и способах их предотвращения. Знако-

миться с представлением о ветеринарии. Проводить 

мероприятия по профилактике и лечению заболева-

ний и травм животных. Осуществлять дезинфекцию 

оборудования для содержания животных 

1, 3, 5, 6, 7, 8 

11.  Реклама. Принципы организации 

рекламы. Способы воздействия ре-

кламы на потребителя и его по-

требности. Трансферт технологий. 

3 Основные категории ры-

ночной экономики. Что та-

кое рынок. Маркетинг как 

2 Получать представление о рынке и рыночной эконо-

мике, методах и средствах стимулирования сбыта. 

Осваивать характеристики и особенности маркетин-

га. Ознакомиться с понятиями: потребительная сто-

1, 3, 5, 6, 8 



Способы продвижения продукта на 

рынке. Сегментация рынка. Пози-

ционирование продукта. Маркетин-

говый план. Моделирование про-

цесса управления в социальной си-

стеме (на примере элемента школь-

ной жизни). Система профильного 

обучения: права, обязанности и 

возможности. Предпрофессиональ-

ные пробы в реальных и / или мо-

дельных условиях, дающие пред-

ставление о деятельности в опреде-

лённой сфере. Опыт принятия от-

ветственного решения при выборе 

краткосрочного курса 

технология управления 

рынком. Методы стимули-

рования сбыта. Методы ис-

следования рынка 

имость и цена товара, деньги. Получать представле-

ние о качестве и характеристиках рекламы. Подгото-

вить рекламу изделия или услуги в виде творческого 

проекта 

Осуществление мониторинга СМИ 

и ресурсов Интернета по вопросам 

формирования, продвижения и 

внедрения новых технологий, об-

служивающих ту или иную группу 

потребностей или отнесённых к той 

или иной технологической страте-

гии. Понятия трудового ресурса, 

рынка труда. Характеристики со-

временного рынка труда. Квалифи-

кации и профессии. Цикл жизни 

профессии. Стратегии профессио-

нальной карьеры. Современные 

требования к кадрам. Концепции 

«обучения для жизни» и «обучения 

через всю жизнь» 

 Что такое организация. 

Управление организацией. 

Менеджмент. Менеджер и 

его работа. Методы управ-

ления в менеджменте. Тру-

довой договор как средство 

управления в менеджменте 

Обобщающая беседа по 

изученному курсу 

1 Получать представление о технологии менеджмента, 

средствах и методах управления людьми, контракте 

как средстве регулирования трудовых отношений. 

Принять участие в деловой игре «Приём на работу» 

1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 

 Итого:  34     
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